
Bunter Reissalat mit Schafskäse

400 g Reis
3 Paprikaschoten
3 Paprikaschoten rote, grüne und gelbe
1 Dose Maiskörner (425 ml) 
1 Dose Kidneybohnen (425 ml)
1-2 Zwiebeln
2 Zehen Knoblauch 
7 EL Essig
7 EL Olivenöl
8 EL Chili-Soße, aus der Flasche
Schafskäse 200 g
Salz und Pfeffer

Reis kochen und abkühlen lassen.  
Mais und Bohnen abspülen und abtropfen lassen. Paprika putzen, waschen und klein schneiden. 
Schafskäse in Stücke schneiden, Zwiebel und Knoblauch schälen, hacken.
Essig, Zwiebel, Knoblauch, Chili-Soße, Salz und Pfeffer verrühren. Öl darunter rühren. Mit dem 
Gemüse, Schafskäse und Reis mischen. Ca. 30 Minuten ziehen lassen, besser einige Stunden.

  
                                               


